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PLAT PRINCIPAL =  Blanquette de poulet 2" Axoade beeuf Réti de porc aveyronnais® Calamars a la romaine
P e Poélée printaniére Riz Choux fleurs paprika Purée de céleri
ACCOMPAGNEMENT m _
—_— T Courgettes sauce salsa Coudes rayés Haricots beurre persillés
s
PRODUIT LAITIER Yaourt fermier ARN Coulommiers a couper Saint Paulin Fromage blanc nature + sucre
DESSERT Fruit wk Fruit @ 1 Clafoutis aux fruits rouges
|
Sanp viande Boulette végétale a la tomate Axoa vépgétarien Galette quinoa provengale i
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e _ _ ) Gauce axea : weuy blang, pulpe;dﬁtomam,tmmtbwwm. beuwillen de beeuly, piment, lauiern,
& Viondebevine frangdibe poivions, henbe de prevence
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g Viande percing juangaise Clateulia au Py euges : fanine, oeugp, suone, luil, s euges
&= Velaille jrancaise
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g{" Blew Blane Cewy

Paur des raisans d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de madifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe

ont d'ori

d'informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'arigine des viandes bovines) a compter du 1 mars 2022, toutes nos viandes crues s g cal

dinformer [e CONSOMM=CEL]

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par vatre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée ver:

L
Euly de France 1=

Pabel wuge LA
Pécheespensable &
Haudevalew environnementale

Desaent maissr ‘

que |z viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformémenta I'obligation
ine frangaise. Conformément 3 I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

< votre service de restauration pour en bénéficier,
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RESTAURATION SCOLAIRE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

AUSSONNE
; m v ,
ENTREE Ll Betteraves vinaigrette L ¥ (Euf mayonnaise
PLAT PRINGIPAL Colin sauce thym citron =" Gardiane de beeuf " Saucisse aveyronnaise* I Hachis végétal aux lentilles
W W
Trio de légumes Riz Haricots beurre méridionaux o
ACCOMPAGNEMENT s
Boulgour Bracolis persillés Potatoes Julienne de légumes
PRODUIT LAITIER Petit suisse nature + sucre i Yaourt fermier 'E? -
DESSERT 6 Fruit Flan vanille m Fruit Gaufre liégeoise

Sanp viande foand Boulette végétale a la tomate Pané sarrasin lentilles

—

T

& &) lhv e

Pour des raisans d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe
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@ prosuts
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en Lamilles daliments :  ® Vs iins @ L
at ceufs B fruils

8 . ucadetndinds o
Appellation derigine prelége
Fabrigué ew Aveynow
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C i
Eulyde France 224

Yiande Gauce gandiane : Reux blanc, vin weuge, signeny, hetbe de provence, canelles, launien, beuillen de eabebouge &1

Viande pencing (rangaise Hachis végélal lentilles : sede det lentilles, t t tné, ol Pe,ch&'lm.pom«.bwi

Velaille (rancaise Nanicuttune bisleai E=n

Panésaniasin lentilles : Savasin, lentilles, peineaux, cignens, emmental, chapelune, graine de liv B
Centifjication envinnnementale niveaw 2 el de petinen, millel e valbiyani
Thie de legumes : brecelis, cheuy leuns, cansties

Fabnigué dans le Taun Qulienne de legume : cheux Wews, cansites, céleni, coungelles Dessent maisew %

Blew Blanc Ceewry

que la viaride bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément 3 |“obligation

toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Canformément 3 I'Article R412-15 du code de 13 consommation, la cuisine

d'informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de pores et d*ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) 3 compter du 1°" mars 2022, to E caise

.ent. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.

centrale met  disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre€



RESTAURATION SCOLAIRE
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AUSSONNE LUNDI AARDI MERCREDI JEUDI

ENTREE o e Crépe au jambon*

Wi o

*
PLAT PRINGIPAL Sauté de dinde sauce foresuexa @

Fargous aveyronnais Nuggets de poisson + citron
Pommes sautées Choux fleurs béchamel
ACCOMPAGNEMENT - Purée de carottes . Pennes
Jardiniére de légumes Semoule

PROBUIT LAITILR Tomme blanche Yaourt brassé fraise o ¥
DESSERT '& Fruit E @ cookie Compote de pomme Eclain aw checelal
Gany viande Galette pois et blé 4 Crépe au fromage Sauce bolognaise végétale

Pea Lamilles d aliments : @ Ligumes @ Produits chraliers @ ot

& fruits wents Sgumeals SenS aiti=rs RE"PLIR
.. SON

Appellation dorigine protégée Compediliens

® &

Fabrigué ew Aveyron Sauce eneatiéne : Rouw blanc, creme, pensil, bouillen de velaille,
) champignens, ail, caretles, eignonsy
Tg Viande bevine rangaise Sauce belognainse: woux blanc, temale concentng, pulpe detemale, signens,

N henbe de prevence, ail, canelley, égréné de beeul

Velaille jrangaise Galelle pein el blé.: pois, blé, oi

o - . 9
Cwmyadmmawuwnwnﬂﬂawmm = - 5 ’ $ At

@ Fabriqué dans e Tauw
g il B Cazun 5@ ++ Aide UE v destination des écoles

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe gue la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément a 'obligation

&'informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d'ovins {en sus de 'origine des viandes bovines) & compter du 17 mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'arigine francaise. Confarmément 5 I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le disposltif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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‘ RESTAURATION SCOLAIRE

4 Menus dw 2 aw16 Mai 2025

MERCRED!

LA SEMAINE
DE LUEUROPE

JEUDI

VENDREDI

AUSSONNE
ENTREE s Jambon sec? Salade de perles au surimi Salade de tomates Saladede pols c_hrche L
| portugaise
o,
L3 =
PLAT PRINCIPAL Sauté de beeuf sauce irlandaise °  Réti de dinde au jus Escalope viennoise -t} Colin fish and chips Tortilla pomme de terre oignons
Ak
Boulgour Poélée printaniére Ratatouille ™ Frites au four + ketchup
ACCOMPAGNEMENT Ceeur de batavia
Courgettes méridionales Rostis Coquillettes Carottes au cumin
PRODUIT LAITIER @ Carré montsurrais i couper Yaourt nature + sucre wax ok wEE
DESSERT Mousse au chocolat i @ Fruit Compote pomme poire Fruit
- viaw Hoki sauce provencale (Euf mayonnaise/ Pizza au fromage Escalope panée végétale i K
‘Cen poumilley dladiments : @ i sens @ L0
&1 LS pf TR
& Aopelstion diigine s
y P - S 3 - }-’
@  Fariguien Aveyron Salade de penley ausunimi : penles, peivions, suninmi, mayonnaise Gy deFrance 157
Galade de peis chiche & la peitugaise : peis chiche, thew, elives-uentes, pendil, vinaignelle B
Pabel wouge %

i Uiande bovine uncaise

Viande percine nancaise

"’:ﬁﬂj Fabnigué dany le Taun
e
a Blew Blonc Ceenvy

centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s

Gauce landaise : weux blanc, bouillon de beeuy, bithe, eignens., cansties

Sauce prevencale : Rous blang, henbe de provence, tomale concentng, juumel de peidsen, ail,

eignon, pulpe de temale

Peélée printaniéne : ponuwme de tene, pelily pois, canelles, oignens, hanicels vents

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compreéhension. CRM veus informe que la viande bovine est d'origine francaise conformem

d'informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de I'origine des viandes bovines) 8 compter du

o8

ent au décret du 17/12/2002. Conformément a |'obligation

Péche espensable 9

Rgm.cummﬂmmgwwm
memumnwnm

Dessent maisen %

** Aide UE @ deslination des éceles

1*" mars 2022, toutes nos viandes crues sent d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

‘intagre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier,
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Menud dw 19 aw 23 Mai 2025

MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE Blé provengal o Duo de crudités Taboulé #E Betteraves vinaigrette
r 7 @ .
PLAT PRINCIPAL : Haut de cuisse roti "= Haché de beeuf au jus Colin 3 céréales jambon blanc* Riz cantonais
Légumes du marché Pommes rissolées Brocolis persillés Haricots verts méridionaux HER
ACCOMPAGNEMENT -
Farfalles Choux fleurs paprika Blé a la tomate Purée de pomme de terre Petits pois cuisinés
: o

PRODUIT LAITICR e Petit suisse aromatisé e #F cantal @ s

DESSERT Compote de pomme FE® Flan chocolat i& Cake maison a la vanille @ Fruit
Sana. vicude Galette quinoa provengale Hoki sauce citron b Poisson pané b

‘Cen Lamillesy dalivnents :

%1 Appellalion deugine protégéc
@ Fabnigué en Areyen

Viande bevine prangaise

%% Viandeporine rangaise

¥ Volaille jrangaise

Cenlificalion envinernnementale niveau 2
Fabriqué dans le Tann

g Blew Blane Ceeuv

@ Viandss poistens @ Légumes

at ceuls & fruits
i
Blé pisuencal : blé, slives noiney, peiviens, temale, vinaignelle g Fronce 78
Due de cuudités : canstles wapées, céleni, vinaignelle, pennil Pabel wuge LR

Tabouwlé : semoule, poiviens wouges., poiviensy veily, temales, waisinsec, vinaignelle, menthe, jus de .
cilney Péche eapenaalile &
Rig canlenais : Rig, canetles, pelily pois, signens, emelelle, épices thal, sauceseja Agnicullwe bislogique 23
Gauce aw citnen ;v blang, Wwmel de peidden, ciéme, jus de cilnew, signens,ail
Cake i lev panille : foine, suone, levune, seuld, huile de colza, extrail de vanille Hawte valeun enninonnementale .
Péqumes du manché : pelily poiy, conelles, hanicots venls, nowels, pouned tisdsolées

s‘ @ *+ ide UE tv destinadion dea écoles

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu &t vous remercie de votre compréhension. CRM vous informe que fa viande bovine est d'origine francaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformeément al'obligation

d'informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volallles, de pores et d'ovins (en sus de |'origine des viandes bovines) a compter du 1= mars 2022, toutes nas viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consemmation, la

cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement, Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier,
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MERCREDI JEUDI

VENDREDI

] b
ENTREE Salade de haricots verts

PLAT PRINGIPAL Gnocchi a la provengale

Concombre mais vinaigrette ot

|5

Rougail saucisse Sauté de poulet aux olives

R,

e Riz Courgettes persillées
ACCOMPAGNEMENT
Julienne de légumes Haricots plats méridionaux Semoule
PRODUIT LAITIER FohE Hokk Chanteneige
DESSERT g Fruit Gateau marbre Maestro chocolat
Sans viande A Hoki sauce rougail Tarte au fremage

Lea foumilles d'aliments :

P Appellation disrigine pretigic
@&  Favriquéen Avegron

¥ Viande bovine jrancaise

- _“__' Viande pencine fuoncaise

Velaille jrancaise

Cendificatien envinennementale niveaw 2
waRH Fabniqueé dany le Tauwy

&E&‘ Blew Blanc Ceewn

. produits

laitisrs

@ vian

Guocchi o la provencale : gnecchi, watateuille, sauce temale basilic
Sauce reugail e blanc, eignensy, pulpe detemate, temate cencentné, piment, ail
Qulienne de lEgumes : cheux fleuns, canetles, céleni, coungetles

S&

Eufy de France "F—-'

Péche wespensable &
Agnicultune bielogigue

Haule valewn envinennementale

Beaaent maisen é

* Aide UE @ deslinalion des- écoles

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. CRM vous informe que |a viande bavine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Conformément 2 |'obligation

d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de |'origine des viandes bovines) a compter du

centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispaositif dép

1="mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine

yé par votre établi . Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



